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BESCHREIBUNG
Dunkles Rubingranat, violetter Reexe, zarte Randaufhellung. 
Im Duft leicht balsamisch, unterlegte schwarze Beerenfrucht, reife Kirschen. 
Am Gaumen gut eingebundenes Edelholz, saftige Frucht, feine Tannine, 
angenehme Fruchtsüße im Nachhall. 
Vielseitig einsetzbarer Speisenbeleiter.
Ideal zu gegrilltem Fleisch mit Kartoffelgerichten, besonders interessant 
zu intensiven Salamis und würzigem Käse.

HERKUNFT | AUSBAU
Thermenregion
 Monate neues, kleines Holzfass

SERVIERVORSCHLAG
Pfeffersteak mit Kroketten
Wildschweinsalami mit Manchego und schwarzen Nüssen
Kartoffelstrudel mit Grammeln
Trinktemperatur:  – °c

ANALYSEWERTE
Alkoholgehalt: , vol% 
Restzucker: ,g, trocken  
Säure: ,g

www.schwertfuehrer.at

Weingut Johann Schwertführer
Hauptstraße 35 | A- 2504 Sooss

weingut@schwertfuehrer.at | 0043 2252 87103
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