
GRAZIÉ 2021
BESCHREIBUNG
m Glas helles Gelb mit einer intensiven Perlage.
In der Nase verspürt man Steinobst, Kräuter und Limette .
Am Gaumen fruchtig und fein prickelnd, elegante Weingartenp�rsich Aromatik.
Durch die feinen Düfte ein interessanter Speisenbegleiter zu würzigen
Vorspeisen mit Fisch oder Rohschinken, aber auch zu Sushi oder zwischendurch.
Für Prickelndes muss es nicht immer einen Anlass geben:
Trinkspaß garantiert!

HERKUNFT | AUSBAU
Thermenregion
Ausgebaut im Edelstahltank

SERVIERVORSCHLAG
Tomaten- Mozzarella mit Basilikum Pesto
Lachsrolle mit Topfenkren
Bunter Salat mit Hühnerstreifen
Trinktemperatur:  – °c

ANALYSEWERTE
Alkoholgehalt: ,  vol% 
Restzucker: extra dry
Säure: ,g
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