
ROTGIPFLER 
Herzstück
--

BESCHREIBUNG
Jugendliche Farbnoten, kräftige Schlieren, im Duft cremig-exotisch nach Mango, reifer Birne,
feine Tabaknote. 
Melone und Papaya am Gaumen, mineralisch, leicht zu trinken, balancierte Textur, 
lang im Abgang, Birne und Kumquat im Rückaroma. 
Langes Lagerungspotenzial.
Ideal zu gegrillten Fleisch mit Gemüse oder Risotto´s,  gerne auch zu gereiften Käse,
oder auch zur Asia- Küche 
 

HERKUNFT | AUSBAU
Thermenregion
Ausgebaut im l Holzfass

SERVIERVORSCHLAG
Risotto mit Garnelen und Blattsalat
Schweinelet mit Rosmarinkartoffeln und gegrilltem Gemüse
Käseplatte mit Weingelee und Salzmandeln
Trinktemperatur:  – °c

ANALYSEWERTE
Alkoholgehalt:  vol% 
Restzucker: ,g, trocken 
Säure: ,g
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