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JIE SCHWERT
FGHRERINIE

CHARDONNAY Drei Garten 2024
— BESCHREIBUNG

Strahlendes, frisches Gelb, in der Nase wiirzig mit vielschichtigen exotischen Aromen.

Feine Frucht nach reifen Apfeln und Birnen, mineralisch am Gaumen,

sehr elegant und cremig mit mittellangem Abgang, leichtfiiig, elegant,

harmonisch, mit einem schanenTrinkfluss,

Dieser Chardonnay harmoniert sehr gut zu feinen Gemiisegerichten

sowie zu Fisch oder hellem Fleisch

HERKUNFT | AUSBAU

Thermenregion DAC

Ausgebaut im Edelstahltank

Lange Feinhefe Lagerung

SERVIERVORSCHLAG
Lachs Tartar mit Friihlingsgemiise
Siifkartoffel Lauch Quiche mit Krduterdip

l]“; SEHWE R] Gebackene Steinpilze mit Sauce Tartare
FUHHENN NEI! Trinktemperatur: 08 - 10°c
CHARBONNAY
hinig ANALYSEWERTE

e Mkoholgehalt: 13,0 vol.%
Restzucker: trocken
Sdure: 5,4¢/1
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