
RIESLING 2023
BESCHREIBUNG
Helles glänzendes gelb mit grünen Reflexen.
In der Nase feine Steinobst - Aromatik, würzig nach weißem Pfeffer und Limette.
Dezent würziges Aroma nach Kräutern, Grapefruit und leicht nach Zitrus, 
ein Hauch weißer Weingartenpfirsich, mineralisch, elegant im Abgang.
Idealer Speisenbegleiter zu dezenten Fischgerichten, Salat oder Risotto, aber auch 
zu hellem Fleisch und Wok- Gerichten.

HERKUNFT | AUSBAU
Thermenregion
Ausgebaut im Edelstahltank

SERVIERVORSCHLAG
Matjes mit Apfel- Lauch Salat
Gegrillte Hühnerbrust mit geschmorten Marktgemüse
Gegrillter Wolfsbarsch mit Blattspinat Risotto
Trinktemperatur: �� – ��°c

ANALYSEWERTE
Alkoholgehalt: ��,� vol% 
Restzucker: trocken 
Säure: �,� g/l

 

Hauptstraße 35 | A- 2504 Sooss | +43 660/ 565 454 3 
weingut@schwertfuehrer.at | www.dieschwertfuehrerinnen.at


